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Découvrez 'Haut’thenticité

Cette cuvée est réalisée avec nos meilleures cuvées
del'annéeissue du pressurage. Sélectionnées dans
un premier temps a la vendange et dans un
deuxieme temps apres plusieurs dégustations de
nos vins clairs. Le Pinot Noir apporte sa structure et
sa charpente, tandis que le Chardonnay donne des
notes de finesse et de |égereté. Le mariage des deux
cépages donne un champagne d’une grande finesse
et longueur, digne d’un grand champagne.

Une partie de cette cuvée est élaborée en fiit de
chéne, ce qui apporte des notes torréfiées,
briochées et légerement boisées. Ce vin a une
bouche ample et généreuse qui révele une certaine
vinosité et corpulence, un style puissant et équili-
bré par sa fraicheur en fin de bouche.

Une robe jaune dorée, une bouche grasse, fine et
élégante avec l'opulence du Pinot Noir.
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