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Découvrez 'Haut’thenticité

Cuvée
HAUT’THENTIC Ce champagne se caractérise par son assem-

blage.

La proportion de Pinot Meunier a 75 %
apporte beaucoup de rondeur et de fruité.
D’une robe jaune pale aux bulles tres fines.

Un nez gras aux ardbmes de mirabelle et de
péche de vigne.

Cela nous donne une bouche ample, grasse
avec une acidité moyenne, une attaque fraiche
et riche qui donne des ardmes de fruits a chair
blanche. A déguster a l'apéritif.
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“%* 75% MEUNIER,
10% PINOT NOIR ET
15% CHARDONNAY.
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