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Cuvée Découvrez 'Haut’thenticité
HAUT’BSESSION

Cette cuvée est issue d’'une sélection parcellaire.
Récoltée avec une maturité optimale, nous ne
faisons pas de chaptalisation pour la fermenta-
tion alcoolique. Cuvée exclusivement issue du
“cceur de cuvée”.

Vinifiée en foudres de chéne, fits de chéne et
flts d’acacia, cette cuvée reflete la typicité de
la vinification, et aussi toute la puissance du
Pinot Noir.

Tirage en bouchon liege et agrafes.

Une robe jaune dorée aux bulles tres ascen-
dantes, une effervescence délicate.

Une bouche ample et puissante, voir opulente
pour finir sur une touche de minéralité.

Un champagne avec une vinosité importante.
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